
Apéritifs
Kir Muscadet 8cl ................................................................................................................................................. 6.50
Anis Pastis, Ricard, Casanis 3cl ................................................................................................................. 4,00
Porto, Martini, Campari, Suze 5cl ..................................................................................................... 5,50
Americano Maison Campari, vermouth rouge, soda 12cl ............................................ 10.00
Negroni Campari, vermouth rouge, gin 15 cl .............................................................................14,00
Whisky, Vodka, Gin + soft 18cl.............................................................................................................. 12,00
Coupe de Champagne Bruno Paillard Extra brut Première Cuvée 12cl ......... 14,00
Coupe de Champagne Veuve Clicquot Brut 12cl  ............................................................ 16,00
 Rosé 12cl ............................................................ 18.00

Huître creuse de Mesquer n°4 ......................................... la pièce .................................................1.90
Huître creuse de Mesquer n°3 .......................................... la pièce ............................................... 2.50
Huître creuse de l’île aux Moines n°3 ...................... la pièce ............................................... 2.50
Huître Spéciale Boutrais n°3 .............................................. la pièce ............................................... 4,90
Huître Spéciale Gillardeau n°3 ........................................ la pièce  ............................................. 4,90
Huître plate de Prat Ar Coum n°00 ....................... la pièce  ............................................. 5,90
Oursin. ....................................................................................................... la pièce ............... Prix selon la criée
Bol de gros bigorneaux. - (200 gr) ........................................................................................... 14.00
Palourde farcie. ail et persil .................................................... la pièce ............................................... 2.50
Caviar Petrossian 30 gr Daurenki, pommes frites, crème épaisse ...............95.00
Tarama des Ecailles. pain grillé .......................................................................................................... 14.00
Tartare de bulot. au combava.............................................................................................................. 14.00
Pommes frites mayonnaise ....................................................................................................................... 5,50

HUÎTRES AU COMPTOIR, ET PAS QUE
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Menu 
DU JOUR

Formule Déjeuner

Du lundi au vendredi, 
sauf jour férié

Cafés & thés

 Café, décaféiné  ...................................................................................................................... 2.20
 Double expresso, café crème  .................................................................................... 4.40
 Chocolat chaud, latte, capuccino  ............................................................................4,80
 Chocolat, café viennois ..................................................................................................... 5,50
 Thé noir - Le Palais des Thès ...................................................................................... 4.50
 Thé vert et détox - Le Palais des Thès .............................................................5.00
 Irish ou Italian Coffee ..................................................................................................... 12,00

Eaux

 Vittel  ....................  25cl .........3,50 ............ 50cl ............ 4,30 ......... 100cl ..............6,50
 San Pellegrino  ........................................... 50cl  .......... 4,30  ....... 100cl .............6,50
 Perrier fine bulle  ......................................50cl  ........... 4,30 ..........100cl ............6,50
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Jus de Fruits, Softs 

 Fruit frais pressé orange, citron, pamplemousse ............................5,60
 Jus de fruits Granini 25cl
 orange, pomme, tomate, ananas  .................................................................... 4,30
 Nectar de fruits Granini pêche, abricot 25cl ....................................4,30
 Coca, coca zéro 33cl .............................................................................................. 4,30
 Orangina 25cl .............................................................................................................. 4,30
 Ice Tea pêche 25cl...................................................................................................4.30
 La French s'il vous plaît Tonic, ginger ale, agrumes 25cl .........4,30
 Limonade Abeille 25cl .......................................................................................3,80
 Diabolo 25cl ............................................................................................................... 4,00
 Sirop à l'eau ................................................................................................................... 3.50
 Supplément sirop .................................................................................................... 0,50
 Perrier 33cl  ....................................................................................................................4,50
 Cidre Fils de Pomme 33cl - Fleur de sureau & hibiscus ......5,50
 Le cidre brut - Le Sauvage .....................5,50

Bières bouteille & pression

 Carlsberg .............................................25cl ..............4,20 .............50cl ........8,00 
 Grimbergen  ....................................25cl ............. 4,60 .............50cl ...........8,20
 Panaché, Monaco  ......................25cl ...........4,00 .............50cl ...........7,50

 Pietra IPA. ................................................................................................................. 7,00
 1664 blanche  ........................................................................................................ 6,00
 1664 00  .....................................................................................................................5,50
 Duchesse Anne Lancelot  ............................................................................7,50

 

POUR FINIR

Beaufort AOP, Madame Corre-Perrin et puis c’est tout ............................................................................................ 12.00
Vacherin (450 gr) du Haut-Doubs AOP-AOC (Mont d’Or.) .............pour 2 pers .................................32.00

Affogato al caffe, glace vanille, biscuit, expresso  .....................................................................................................................7.00
Montblanc, des Écailles  ................................................................................................................................................................................. 14.00
Profiteroles glacées au chocolat, ........................................................................................................................................................ 12.00
Chou crème à la gousse de vanille, ..................................................................... la pièce ..........................................................4.00
Mousse au chocolat, ........................................................................................................................................................................................ 10.00
Poires au vin, sorbet aphrodisiaque .................................................................................................................................................... 12.00
Crème caramel. à la part ..................................................................................................................................................................................9.00
Panna cotta. coulis de fruits rouges.........................................................................................................................................................8.50
Soufflé Étienne Marcel. à la menthe fraîche, sauce chocolat chaud (Préparation 25 mn) ................ 14.00

LES GLACES
Alain Chartier

Meilleur Ouvrier de France

Les sorbets
Citron Vert / Vanille

Duo de pêches (blanche et de vigne)
Mangue / Passion

Framboise du Morbihan
Fraise de Plougastel

Plein fruit aphrodisiaque

Les crèmes glacées
Baba au rhum de Martinique
Vanille / Noisette / Caramel

Caramel au sel de Saint Armel
Café du Mexique

Chocolat du Vénézuela 80%

Les coupes glacées
Alain Chartier ............................................................................................................................... 14,00

Rouge vif  

Sorbet fraise, sorbet framboise, glace yaourt de Saint Malo, chantilly, coulis de fruits rouges

La Californie 

Sorbet plein fruit aphrodisiaque, sorbet mangue / passion, chantilly, coulis de fruits rouges

Amour 

Sorbet framboises du Morbihan, sorbet aphrodisiaque, chantilly, coulis de fruits rouges

Presqu’île 

Crème glacée caramel au sel de St Armel, crème glacée vanille, chantilly, sauce caramel éclats de Spéculoos

Barista 

Crème glacée café du Mexique, crème glacée vanille, café expresso, chantilly, amandes grillées

Rhumerie 

Crème glacée baba au rhum, crème vanille / noisette / caramel, chantilly, Rhum brun

Les sorbets
et glaces artisanales

1 boule  .......................................................................................................... 4,50
2 boules  ................................................................................................... 8,00
3 boules ................................................................................................. 10,00

Vanille, café, yaourt de Saint-Malo, cassis, citron jaune

 

 FRUITS DE MER
Tous les fruits de mer sont cuits sur place au court-bouillon

Bol de gros bigorneaux (200 gr)  ................................................................................... 14.00
Bulots aïoli (200 gr)  ...................................................................................................................... 12.00
Crevettes cuites par mes soins (200 gr) mayonnaise ........................................ 16.50
Araignée (1000 gr) mayonnaise  .....................................................................................25.00
1/2 Araignée (500 gr) mayonnaise  ....................................................................................12.50
Tourteau (1000 gr) mayonnaise  ......................................................................................29.00
1/2 Tourteau (500 gr) mayonnaise  ................................................................................... 14.50
Langoustines « vivantes » (400 gr/200 gr) ...................................prix selon criée
Palourdes au naturel  .............................................................................................. les 6  .......... 15.00
Oursins  ................................................................................................................................... prix selon criée

Huître creuse de Mesquer n° 4 .........................................les 12 ..........22.00 les 9 ...................16,50 les 6 ................... 11.00 
Huître creuse de Mesquer n° 3 .........................................les 12 ........... 25.80 les 9 .................. 19.80 les 6 .................... 13.80
Huître de l’î le aux Moines n°3 .............................................les 12 ........... 25.80 les 9 .................. 19.80 les 6 .................... 13.80
Huître Spéciale Boutrais n°3 ...............................................les 12 ......... 46,00 les 9 ................. 34.50 les 6 .................23.00
Huître Spéciale Gillardeau n°3 ...........................................les 12 .........46.00 les 9 ..................34,50 les 6 .................23,00
Huître Belon de Prat Ar Coum n°00  ......................les 12 .......70.00 les 9 ...............52.00 les 6 ................ 35.00

Plateau Prestige du comptoir
2 huîtres Gillardeau n°3, 2 huîtres creuses de l’î le aux Moines n°3, 2 huîtres de Mesquer n°4,
2 huîtres Spéciales Boutrais n°3. - 2 huîtres plates Prat Ar Coum n°00, - 2 huîtres Mesquer n° 3 .......................................... les 24 ........................ 76.00 les 12 ......................... 38.00

Plateau à marée basse 
1/2 araignée ou tourteau 500 gr, 200 gr de langoustines, 1 huître Gillardeau n°3, 1 huître creuse de l’î le aux moines n°3, 1 huître Spéciale Boutrais n°3 ............................................38.00

Assiette de coquillages et crustacés 
3 huîtres creuses n°3 de l’î le aux Moines, 3 huîtres Gillardeau n°3, 3 crevettes,5 bulots, bigorneaux, 200 gr de langoustines, 3 palourdes au naturel  .................................................38.00

Plateau Haute-mer, par personne 
1/2 araignée ou tourteau, langoustines 150 gr, 3 crevettes, 1 huître creuse de l’î le aux Moines n°3, 1 huître creuse de Mesquer n°4, 1 huître Gillardeau n°3, 
1 huître Spéciale Boutrais. 1 huître plate Prat Ar Coum n°00, n°3, 5 bulots, bigorneaux, 3 palourdes  ...................................................................................................................................................................... 52.00

TOUS LES FRUITS DE MER SONT CUITS SONT SUR PLACE AU COURT BOUILLON

Les Classiques ...........................  10,00

Café liégeois Crème glacée café, crème glacée 
vanille, café expresso, chantilly

Chocolat liégeois Crème glacée vanille, crème glacée 
chocolat du Brésil avec éclats, chantilly, sauce chocolat

Dame Blanche Crème glacée vanille, chantilly,
sauce chocolat

Prix nets TTC en € • service compris 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé / consommez avec modération. 

prix exprimés en €



VINS BLANCS
Loire

 75 cl
  Muscadet s/ Lie AOP Château de l’Aiguillette, Domaine de l’Aiguillette ..................................24,00
nature  Muscadet s/ Lie AOP Brégeonnette, Stéphane Orieux, Vallet  ..........................................................29,00
  Muscadet s/ Lie AOP Amphibolite de grandlieu, Vignoble Malidain 2017  ..........................38,00
bio  Cheverny AOP Domaine Sauger .................................................................................................................................... 34,00
  Quincy AOP Les Niorles, Domaine Laporte .......................................................................................................... 43,00
  Pouilly-Fumé AOP, Les Duchesses, Domaine Laporte  ...........................................................................46,00
  Ménetou-Salon AOP Domaine Turpin père & Fils  .......................................................................................44,00
  Anjou Blanc AOP Chenin sur grès et poudingue, Château de Plaisance  ................................ 41,00
bio  Anjou blanc AOP La Grande pièce, Château Plaisance, chenin sec sur grès et chaume .....63,00

Bouteille ..........50 cl
bio  Côteaux du Layon 1er cru AOP Chaume, Vanessa Cherrueau .......................................................... 51,00

 75 cl
Bourgogne / Maconnais

  Chablis AOP Domaine Le Verger, Alain Geoffroy ..........................................................................................46,00
  Chablis 1er cru Homme Mort AOP. L’Églantière, Durup & Fils ............................................................63,00
  Rully AOP Clos de Bellecroix, Jean-baptiste Jessiaume ....................................................................56,00
  Pouilly-Fuissé AOP Tête de Cuvée, Château Fuissé .............................................................................69,00
  Chassage-Montrachet 1er cru AOP Morgeot, Jean-baptiste Jessiaume. 2021 ..........150,00
  Meursault-Blagny 1er cru AOP SJean-Baptiste Jessiaume ........................................................... 126,00
  Corton-Charlemagne grand cru AOP Domaine Pavelot, 2019 ........................................... 270,00

 Côtes du Rhône

  Côtes du Rhône AOP Belleruche, Chapoutier ........................................................................................... 32,00
  Saint–Joseph AOP Lyséras (marsanne et roussane), Yves Cuilleron .........................................46,00
  Condrieu AOP La Petite Côte, Yves Cuilleron .............................................................................................. 73,00

 Bordeaux

 Entre-deux-mers AOP Château Turcaud ................................................................................................................27,00
  Bordeaux AOP Cuvée Majeure, Château Turcaud ............................................................................................ 34,00
  
 Provence et Corse blanc

bio  Côtes de Provence IGP Domaine des Sarrins Blanc de Rolle ............................................................ 43,00
   Bandol AOP Château de Pibarnon  ..................................................................................................................... 66,00
  Palette AOP Château Simone ................................................................................................................................. 98,00

VINS ROSÉS

  San-Pieru IGP Ile de Beauté, Vignerons d’Aghione .......................................................................................27,00
  Bandol AOP Domaine de l’Olivette, Famille Dumoutier.............................................................................42,00
 bio  Côte de Provence AOP Château des Sarrins Grande Cuvée ..............................................................39,00
  Côtes de Provence AOP Cuvée Or de Minuty ................................................................................................ 56,00
  Côtes de Provence Les Clans AOP. Château d’Esclans, Sasha Lichine ...................................... 116.00
  Palette AOP Château Simone ........................................................................................................................................... 89,00 

LA CAVE MENU
  

ENTRÉES
Aussi  à  par tager

Tarama des Écailles, pain grillé ................................................................................................................................................... 14.00

Caviar Petrossian 30gr Daurenki, pommes frites, crème épaisse............................................................95.00

Foie gras au torchon, en habit de poivres exotiques ...............................................................................................21.00

Éperlans de la criée en friture, sauce tartare ................................................................................................................. 12.00

Tartare de bulots, au combava .................................................................................................................................................... 14.00

Velouté de Butternut aux noisettes, pain grillé ......................................................................................................... 12.00

Gratinée des Halles Parisiennes, en passant par Roscoff .................................................................................. 18.00

Soupe de poissons seul ou à partager, pressée à la main, rouille, pain grillé .....................................15.00

Huître chaude, tartare d’algues nacrée au champagne ................................................................... les 3 ............ 19.00

Palourdes farcies, ail et persil ..................................................................................................................................... les 6 .............15.00

Poêlée de couteaux. (200gr) crème, ail et persil ......................................................................................................14.00

Carpaccio de Saint Jacques. noisettes, agrumes et poutargue...................................................................... 18.00

Saumon écossais. fumé par nos soins, crème citronnée, brioche grillée .................................................. 18.00

Pomme des Gueux. escargots de bourgogne, ail et persil ................................................................................. 16.00

La salade périgourdine, haricots verts, champignons crus et cuits, canard confit, 
 gésiers magret fumé, pomme maxim’s, foie gras .......................................... 29.00

Salade de lentilles vertes & saumon fumé, butternut, haricot verts, persil plat ................................15.00

Belle salade verte, oignon rose et échalote, huile d’olive & balsamique.................................................... 9.00

VINS ROUGES
Loire

75 cl
Grolleau IGP Val de Loire, Rouge Rouge plaisir, Vignoble Malidain ...............28,00
Menetou-Salon AOP Domaine Turpin Père & Fils ........................................................... 39,00

bio Anjou AOP Sur la Butte, Château de Plaisance, Vanessa Cherruau ....................... 41,00
Sancerre AOP Domaine Durand Michel & Fils .....................................................................45,00

Bourgogne – Côtes du Rhône - Beaujolais

Juliénas AOP Les Grandes Mises, Mommessin.................................................................38,00
Côtes du Rhône AOP Guigal ............................................................................................................ 35,00
Syrah « Les Candives » meilleures parcelles, Yves Cuilleron ......................................39,00
Saint-Joseph AOP Deschants, Chapoutier .......................................................................... 53,00

bio Crozes-Hermitage AOP Les Meysonniers, Chapoutier ............................................42,00
Châteauneuf-du-Pape AOP
Les Origines, Domaine Grand Veneur, Alain Jaume ......................................................79,00
Santenay AOP Clos du Haut-Village, Jean-Baptiste Jessiaume .........................64,00
Pernand-Vergelesses 1er cru AOP Les Fichots, Domaine Pavelot 2017......................85,00
Corton grand cru AOP Domaine Pavelot 2020 .......................................................170,00
Pommard 1er cru AOP Les Charmots, Jean-Baptiste Jessiaume 2020 ............. 110,00
Gevrey-Chambertin AOP La Brunelle, Henri Rebourseau 2018 .................140,00
Charmes-Chambertin grand cru AOP Henri Rebourseau 2018 ............... 290,00

Bordeaux

Pauillac AOP L’héritier Grand Puy Ducasse 2017 / 2018............................................ 61,00
Graves AOP Château Boyrein ............................................................................................................38,00
Haut-Médoc AOP Le Haut Médoc de Giscours 2018 ...................................................56,00
Saint-Estèphe AOP Ormes de Pez 2018 ................................................................................ 71,00
Saint-Estèphe AOP Château Pradines 2016 ........................................................................59,00

Sud

 Fiumeseccu Corse IGP, Domaine Alzipratu, Pierre Acquaviva ................................. 41,00
nature Languedoc AOC Bois-moi .................................................................................................................... 29,00 
bio Côtes de Provence AOP Domaine des Sarrins ................................................................... 51,00

Bandol AOP Château de Pibarnon rouge ................................................................................77,00
Palette AOP Château Simone .......................................................................................................... 98,00 Prix nets TTC en € • service compris

La maison n’accepte pas les chèques
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé / consommez avec modération. 

La carte des allergènes est disponible sur demande

entrée - plat OU plat - dessert ...20.00
entrée - plat - dessert  .............................25.00
plat du jour ............................................................. 18.00

Entrée du jour
ou

5 Huîtres de Mesquer n°4
ou

Harengs, pomme à l’huile
ou

Velouté butternut aux noisettes
ou

Salade d’haricots verts, saumon et 
magret fumés

Plat du jour
ou

Bavette irlandaise à l’Estragon 
pommes frites

ou
Poisson du marché, lentilles vertes, 

sauce chorizo
ou

Brandade de morue

Dessert du jour
ou

Crème caramel
ou

Mousse au chocolat
ou 

Panna Cotta, coulis de fruits rouges

entrée - plat - dessert  .....................39.00

Entrées

3 Huîtres de Mesquer n°3,
5 bulots, 3 crevettes roses

ou
Assiette nordique, tarama,

saumon fumé, harengs
ou

Soupe de poisson

Plats

Poêlée de couteaux (300 gr), 
crème, ail et persil

ou
Coco de Vendée mijotés, cuisse 

de canard confite, au chorizo
ou

Pomme des Gueux, escargots de 
bourgogne, ail et persil

Desserts

Coupe glacée au choix
ou

Profiteroles glacées au chocolat
ou 

Poire au vin
ou 

Mont-blanc des Écailles

Formule
Déjeuner

sauf week end, ponts et jours fériés

Menu du soir
Tous les  soirs
de la  semaine

Champagnes
Coupe de Champagne Bruno Paillard Extra Brut Première Cuvée 12cl ................................... 14.00
Coupe de Champagne Veuve Clicquot Brut 12cl ........................................................................................ 16.00
 Rosé 12cl  ................................................................................... 18.00
Champagne AOP Extra brut Bruno Paillard, Première Cuvée 75cl .........................................89,00
Champagne AOP Veuve Clicquot brut jaune 75cl ................................................................................ 119,00
Champagne AOP Veuve Clicquot rosé ..........................................................................................................139,00
Champagne AOP Bruno Paillard Blanc de Blancs grand cru ................................................... 130,00
Champagne brut AOP Blanc de Blancs Ruinart 75cl ....................................................................... 165,00
Champagne brut AOP Dom Pérignon Millésimé 2012 75cl .................................................350,00

POUR SUIVRE
 À l’ardoise et selon

Les spécialités à partager - deux personnes minimum

Le bar sauvage en croûte de sel gris de Guérande (1000 gr) ........................prix selon criée
Pâte à la langouste (800 gr) sur commande .................................................................... 140.00 par pers
Dorade-Sébaste (1000 gr) cuite au four .................................................................................. 32.00 par pers
T Bone de Galice (1000gr) pommes frites, beurre estragon ..................................45.00 par pers
La Bouillabaisse « la fameuse »
Poissons d’arrivage présentés sur l’ardoise ...................................................................................... 42.00 par pers

Purée à la truffe  ...................................................................................................................................................................... 18.00

Le potimarron farci, lentilles vertes, champignons, crème, oeuf  .....................................................24.00
Oeufs bios pour une omelette à la truffe. sucrine à l’huile de truffe ......................................26.00

Marinières de palourdes. (500 gr) .......................................................................................................................26.00
Poêlée de couteaux (400 gr) crème, ail et persil, riz blanc  ............................................................. 28.00
Brandade de morue dessalée et resalée, pain grillé,salades assorties  .......................................22.00
Raie épaisse d’Audierne (400 gr) rôtie aux câpres, pommes grenailles ..........................37.00
Merlan de ligne (400 gr) Colbert, sauce tartare, pommes frites ..................................................24.00
Saint-Jacques sur coque. épinards frais, mix carotte au café, sauce gingembre ................32.00
Cabillaud sur peau plancha, légumes de saison,huile d’olive citron  ..........................................26.00

Coco de Vendée mijotés. cuisse de canard confite, au chorizo .......................................................29.00

Tartare de boeuf charolais, classique, salades assorties, pomme frite ........................................22.00
Contre-filet de boeuf pommes Maxim’s, beurre estragon................................................................... 28.00

Et l’ardoise selon le marché...

Sur commande :
Homard bleu, Langouste grillée, Paella Royale, etc...

Menu des petits écailleurs - 13.00 
jusqu’à 11 ans

Filet de poisson du marché,
pomme purée

ou
Steack haché minute,

pommes frites

Petit pot de glace
vanille/chocolat ou vanille/fraise

1 Diabolo ou sirop à l’eau

LES VINS
 au verre et au pot lyonnais

Blancs
12cl ................50cl

nature Muscadet s/Lie AOP Bregeonette, Stéphane Orieux  ...............................6,50 ............ 23.60
Cheverny AOP Domaine Sauger  .............................................................................. 7,20 ..........26.00

bio Anjou blanc AOP Chenin Château de Plaisance ....................................... 8,00 ..........31,00
Quincy AOP Les Niorles, Domaine Laporte  .......................................................8,50 .......... 32,00
Pouilly-Fumé AOP Domaine Laporte  .............................................................10.00 ..........35,00

  Chablis AOP Domaine Le Verger, Alain Geoffroy  ....................................10,00 ..........35,00
  Côte du Rhône blanc AOP Belleruche Chapoutier ...................................7.00 ..........26.00

Bordeaux Entre-deux-mers AOP Château Turcaud  ................................ 6,30 ..........22.00
Bordeaux blanc Cuvée Majeure AOP Château Turcaud  ......................7,50 ......... 28.00

Nos vins de dessert
10cl

bio Côteaux du Layon 1er cru AOP Chaume, Vanessa Cherrueau .....10,00
Sauternes AOP Lieutenant de Sigalas 2013 ................................................ 12,00 

Rosés

San Pieru IGP Ile de Beauté, Vignerons d’Aghione .......................................6,50 ............ 23.60
bio Côtes de Provence AOP Château des Sarrins  ............................................. 8.00 ........... 31.00

Bandol AOP Domaine de l’Olivette, famille Dumoutier  .........................9.00 ............ 33.60

 Rouges

Grolleau Val de Loire IGP Rouge plaisir, Vignoble Malidain  ...............6.50 ............ 23,60
bio Anjou AOP Sur La Butte Château de Plaisance  ........................................... 8.00 ........... 31.00

Juliénas AOP Les grandes Mises, Mommessin ...............................................7,70 ......... 28.00
Syrah «  Les candives » meilleures parcelles  .......................................................8,20 ..........32.00
Côtes du Rhône AOP Guigal  ....................................................................................... 6,50 ............ 23.60

nature Languedoc AOP Bois-moi ................................................................................................. 6,50 ............ 23,60
Graves AOP Château Boyrein  ...................................................................................... 7,50 ..........27.00
Haut-Médoc AOP Giscours  ........................................................................................ 12,00 ..........39.00


